Menu a 25 €

Entrée au choix
-

* La salade Lobio et ses tourtons

Salad with « tourtons » (petate fritters and cheese) /Insalato & « tourtons = (fritelle di patate con

formaggia)
&
« La terrine montagnarde au serpolet
Mountain terrine oromatised thyme flovered /Terring di mentagna af timo
* |L'assiette de crudités &
Mixed Crudity /Piotto di verdure crude
Plat au choix

-

» L'omelette montagnarde aux champignons et jambon de pays

Montarn omellette with mushroom and specific ham /Frittato di montogna con funghi & prosciutto di
compagna

» Le sauté d'agneau du pays et ses tagliatelles fraiches %

Soutéed Lamb with fresh posta /Agnelle dello compogno saftato in podello & le sue toglinteile
fresche

¢ L'andouillette grillée

&rilled ondowllette fAndouillette allo grigho -
Dessert au choix
« Le fromage blanc
Cottoge cheese/formaggic bionco
» La pdtisserie maison &

Homemode pastry /Pasticcerio fatta in caso

* Les glaces ou sorbets

Tce cream/Geloto

Menu Enfant a 11 €

e Steak haché Frite ou Jambon blanc Frite
Chopped steak with chips / Bistecea tritata e patatine fritte

« Sirop a l'eau et glace
Water syrup & Ice creom / Sciroppe d ocqgua & Gelate

Le pain servi 4 table est fait maison (bred homemade, pane fatta in casa) T

& = Fait maison



Menu a 28 €

Entrée au choix

» L'Arvidan chaud du Queyras, salade a8
Hot eooked cheeze from Quyeras with salad/ Formoggie cotte calde di Clueyras con insakata
* La salade aux gésiers de canard confits et pignons de pin =
Condied gizzard saled with pined muts! Irsalate con ventrighs d'anstra confit & pinaki
* La terrine Montagnarde au serpolet 4
Mourtan Terrine aromatised thyme flavared /Terrina di montagna al Time
« Le melon d la viande des Grisons &
Melon with grison mest Mefone con carne ded Grigior
Plat au choix
» L'omelette montagnarde aux champignons et jambon de pays &
Mortain omeliatre with mushraom and specific ham /Frittate di montagre con furghi e proselutta
* La truite de Chateauroux les Alpes aux myrtilles &
Treut from Hawtes Alpes cooked with a blueberry ssuce! Trota alpifa con mirtilll
* Selle d'Agneau grillée du pays aux herbes de Provence -
Larmb saddles coaked with provence herbs! Selle di n_.|r1=|'-:| alla n:.|l‘=!.|'-|ld can erbe di Pravenza
» Piéce de beeuf au bleu du Queyras (suppiément 3¢) &
Grilled beef with blue (Queyras cheese / Pexze df manzo con gorgonzels del Queyras
Dessert au choix
* Le fromage blanc
Cottage cheese/formaggio bianco
» La pdtisserie maison &

Homemode pastry FPashccerio fatta in com

» Les glaces ou sorbets

Tce creomsGelota

Le pain servi 4 table est fait maison (bred homemade, pane fatta in casa)

_g = Fait moaison



L'Assiette du randonneur: <

Crudités, jambon de pays,
tourton, melon,

fromage du Queyras

Mixed Crudity, specific ham, tourton (potato fritters and cheese),

Queyras cheese, melon

Piatto di verdure crude,, prosciutto, tourton (fritelle di patate con

formaggic), formaggio di Queyras, melone

15 €

¢
Le pain servi 4 table est fait maison {Bred homemade, pane fatta in casa) "B
APP

S = Fai -
45 = Fart maison



A la carte

Pour commencer

» Potage de légumes du jour a 1€
Vegetables soup/ Zuppa di verdure

» Assiette de cochonailles a 12¢€

Mixed delicatessen, Piatto di salumi

» L'Arvidan chaud du Queyras, petite salade verte 12¢

Hot cooked chesse from Quyeros with salod/ Fermoggio cotto calde di Queyrnos

i

con insalota

» La salade aux gésiers de canard confits et pignons de pin & 12¢€
Candied gizzord soled with pined nuts/ Insalata con ventriglio d'ohatro confit &
pinali

» La terrine Montagnarde au serpolet a 12¢€

Mountain terrine aromatised thyme flovored /Terrina di montagna al timo

» Le melon a la viande de grison & 1€

Melon with grison meat/ Melone con caorne der Grigeon

» La salade Lobio et ses tourtons a 12€
Salad with = fourtons » (potato fritters and cheese) /Insolote e « fourtons »
(fritelle di patote con formoggio)

Nos spécialités

» L'omelette montagnarde aux champignons et jambon de & =t
pays
Montain omellette with mushroom and specific ham /Frittata di montagna con funghi e
prasciutto

+ La truite de Chateauroux les Alpes aux myrtilles a 2¢€

Trout from Houtes Alpes cooked with o blueberry sawce/ Trota ciping con mirtilli

» Le sauté d'agneau du pays et ses tagliatelles fraiches
Soutéed Lamb with fresh pesta /Agnello dello compogna Saltato in podella e le swe 15 €
taglatelle fresche

Le pain servi a table est fait maison (bred homemade, pane fatta in casa) h%ﬂ

& = Fait maison APPETIT




A la carte
Nos spécialités

» Piéce de beeuf grillée @ 22¢€

Grilled beef / Pezza di monzo

» Piéce de beeuf au bleu du Queyras a e3¢
Grilled beef with blue Queyras cheese ¢ Perze di maonzo con gorgonzola dil
{Jueyras

» Selle d'Agneau grillée du pays aux herbes de Provence & 20¢€

Lomb seddles cooked with provence herbs/ Sefle di egnello allo grigha con erbe di
Frovenza

« Steak haché frites chopped steak with chips / Bistecco tritoto e pototine -+ 11 €

frette
» La fondue savoyarde-salade verte (minmum 2 persannes) a 19€
Fondue with salod /Fonduta e insolote {minmum 2 people, mimmo 2 persone) par pers

» Laraclette (comme en Suisse) -salade verte (minimum 2 personnes) . 24 €

Rocletfe wrth salod/Baclette coninsalata (minimum' 2 people, minimo 2 persone) par pers

« Tartilfette-salade verte (sur commande) a 18€

Tartiflette with salod/Tortiflette con insalata {on demand 2w richiesto)

Nos fromages et desserts

« Fromages du terroir 7€
Queyras cheese /Fromoggio o Cueyros

» Le fromage blanc des Hautes Alpes ou Faisselle S€
Cottage cheese from Hautes Alpes or foisselle/Formaggio bionco di Houtes Alpes o
faisselle

» La pdtisserie maison a 8¢€

Homemaode pastry /Pasticceria fotta in cosa

« Le soufflé aux framboises {Min 2 pers sur cemmande eu début du repas) s 13€

Raspberry foufflé- Minimum 2 people on order at the start of the meal/ soufflé par pers
di lampond- Minimo 2 persone su ordinazione od inizio pasto

« Coupe de glace ou sorbets (2 boules) 5€

Ice cream/Gelato

Le pain servi & table est fait maison (bred homemade, pane fatta in casa) ﬁ%
2

o = Fait maison APPETIT




